WIE FUNKTIONIERT BUHNEN GRAZ GOURMET?

Die Biihnen Graz Gourmet Karte kostet € 47,00 und ist hr
Eintritt zu einem unvergesslichen kulinarischen Erlebnis. Diese
Karte ist ausschlieRlich im Ticketzentrum am Kaiser-Josef-Platz
oder online unter www.ticketzentrum.at erhaltlich und kann
nur in Kombination mit einem Ticket zu einer ,Biihnen Graz*
Vorstellung am selben Tag eingeldst werden.”

Sie konnen lhr Buhnen Graz Gourmet Ment im Partner-
Restaurant Ihrer Wahl zwischen 17.30 und 19.30 Uhr
geniefden.

Eine Tischreservierung ist spitestens einen Tag vor lhrem
gewiinschten Abend erforderlich.”

Entdecken Sie das wochentlich wechselnde Biihnen Graz
Gourmet Ment, das jeden Freitag fur die kommende Woche
auf der Webseite des jeweiligen Restaurants unter ,Blhnen
Graz Gourmet*“ verdffentlicht wird.

“ Bedenken Sie, dass Sie zusitzlich zur Bihnen Graz Gourmet Karte ein
Vorstellungsticket fiir denselben Tag fiir die Oper Graz, das Schauspielhaus
Graz, das Next Liberty, das Orpheum Graz, den Dom im Berg oder die
SchloBbergbiihne Kasematten beim GenussHauptstadt Partnerbetrieb
vorweisen mussen.

Bitte geben Sie bei der Reservierung bereits bekannt, dass Sie eine Bithnen
Graz Gourmet Karte einlésen méchten.

TICKETZENTRUM

Kaiser-Josef-Platz 10, 8010 Graz
T +43/316/8000, tickets@ticketzentrum.at
oder online unter:

gourmet.buehnen-graz.com

ZIMMERBUCHUNGEN &
INFORMATIONEN UBER GRAZ

Tourismusinformation Region Graz

Herrengasse 16/Zeughaus, 8010 Graz

T +43/316/8075-0, F +43/316/8075-15
info@graztourismus.at

graztourismus.at | genusshauptstadt.at
TOURISMUS

CEIRAAEA @ GRAZ

Impressum: Fiir den Inhalt verantwortlich: Graz Tourismus und Stadtmarketing

]

GmbH und Theaterservice Graz GmbH. Grafik: Graz Tourismus und Stadtmarke-

ting GmbH. Fotografie: moodley brand idendity, Bihnen Graz, Jens Hauer.
Graz Tourismus: Werner Krug, Mias Photoart, Archiv Graz Tourismus. Druck:

Druckerei Klampfer. Alle Informationen und Preise vorbehaltlich Satz- und Druck-

fehler. © Graz Tourismus 2025

Dieses Produkt wurde nach den
Richtlinien des ésterreichischen
Umweltzeichens ZU-24, UWZ: goo,

und mit PEFC-zertifiziertem Papier

mit reinen Pflanzenfarben ohne

Chemie und mit Sonnenstrom hergestellt.

PEFC zertifiziert

Dieses Produkt stammt
aus nachhallig

bewirtschafteten Waldem
und kontrollierten Quellen
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BUHNEN GRAZ GOURMET MENU
VON SEPTEMBER 2025 BIS AUGUST 2026

Die Beleuchtung im Zuschauerraum erlischt, letzte Gesprache
im Publikum verstummen, der Vorhang 6ffnet sich und die
grofRartigen Kuinstlerinnen und Kiinstler erobern die Bretter, die
die Welt bedeuten, um Ihnen einen inspirierenden Abend voll
grofler Emotionen zu bereiten.

Aus Liebe zur Kultur und zur Kulinarik prasentiert die Genuss-
Hauptstadt Graz eine unwiderstehliche Liaison zwischen
zwischen der heimischen Spitzengastronomie und dem
Programm der Biithnen Graz.

Die Biihnen Graz begeistern mit einem ebenso grofartigen,

wie auch umfangreichen Programm in Oper Graz, Schauspiel-
haus Graz, Next Liberty, Orpheum Graz, Dom im Berg und
Schlof}bergbiihne Kasematten. Die Saison 2025/26 setzt sich
aus zahlreichen Produktionen zusammen, die das Publikum zum
Lachen, Weinen, Rocken oder Staunen bringen und in jedem Fall
bertihren werden.

Nichts kénnte diese wundervollen Vorstellungen besser ergan-
zen als die Kochkiinste der GenussHauptstadt Graz. Lassen Sie
lhren Abend zu einem unvergesslichen Event werden, geniefen
Sie vor lhrem Vorstellungsbesuch das Biihnen Graz Gourmet
Menii und wéhlen Sie aus unseren Partner-Restaurants.

blihnen graz

Fir den einen Moment.

SPIEL ORPHEUM
OperGr‘az ﬁf\ag L &k, DOM IM BERG
GRAZ -l

PARTNER-RESTAURANTS
RESERVIERUNG: AB 17.30 UHR BIS MAX. 19.30 UHR

Das Biihnen Graz Gourmet Menii ist ein exquisites kulinarisches
Geschmackserlebnis, jeweils bestehend aus:

Begriifungsaperitif
Gedeck
Vorspeise
Hauptgericht
Dessert

Die angeflihrten Partner-Restaurants bieten das Biihnen
Graz Gourmet Menii an und Uberraschen mit immer wieder
neuen Kreationen, bestehend aus regionalen und saisonal
verfugbaren Produkten aus der Steiermark.

Das aktuelle Ment lhres Lieblingsrestaurants finden Sie auf
dessen jeweiliger Website.

Reservieren Sie lhren Tisch in einem der folgenden
Partner-Restaurants — ab 17.30 Uhr bis max. 19.30 Uhr:

AIOLA UPSTAIRS
Schlossberg 2, 8010 Graz
upstairs.aiola.at | Reservierung: T +43/316/81 87 97

EL GAUCHO
Landhausgasse 1, 8010 Graz
elgaucho.at | Reservierung: T +43/316/830083

EL PESCADOR
Landhausgasse 6, 8010 Graz
elpescador.at | Reservierung: T +43/316/829030

GLOCKENSPIELKELLER
Mehlplatz 3, 8010 Craz
glockenspielkeller.at | Reservierung: T +43/316/677761

LANDHAUSKELLER
Schmiedgasse g, 8010 Graz
landhauskeller.at | Reservierung: T +43/316/830 276

OPERNCAFE
Opernring 22, 8010 Graz
operncafe.at | Reservierung: T +43/316/830 436

CAFE PROMENADE
Erzherzog Johann Allee 1, 8010 Graz
promenade.aiola.at | Reservierung: T +43/316/813 840

RESTAURANT SCHLOSSBERG
Am Schlossberg 7, 8010 Graz
schlossberggraz.at | Reservierung: T +43/316/840 000

STAINZERBAUER
Birgergasse 4, 8010 Graz
stainzerbauer.at | Reservierung: T +43/316/821 106

ZUR STEIRERSTUB‘N
Lendplatz &, 8020 Graz
steirerstubn.at | Reservierung: T + 43/316/71 68 55




