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TRUFFELFESTIVAL GRAZ
23.10.—05.11.2023

Es ist eine echte kulinarische Sensation: In den Wildern der
GenussHauptstadt Graz wachsen Triiffeln!

Die Graz-Triffel ist eine einzigartige kulinarische Kostbarkeit,
ein Diamant in der Kiiche — unvergleichlich im Geschmack, sehr
kostbar und teuer. Bereits die alten Agypter schitzten den
unterirdisch wachsenden Edelpilz.

Essbar sind allerdings nur die Burgunder- oder Herbsttriffel, die
Sommertriiffel und die Wintertriffel. Von der Hohl- oder Holz-
triffel und der rot-braunen Triiffel sollte man ebenso die Finger
lassen wie von der Stinktriffel!

TRUFFELFESTIVAL GRAZ

Das Truffelfestival Graz ist ein internationales Fest rund um die
exquisite Edelknolle. In Graz wird die bei Feinschmeckern
begehrte Burgundertriiffel geerntet. Aus diesem Anlass findet
2023 wieder ein Triffelfestival statt.

o Gefiihrte Triiffelwanderungen im Grazer Leechwald

o Internationaler Triiffelmarkt im Paradeishof

o Kulinarische Highlights in den Partnerbetrieben
der GenussHauptstadt Graz
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INTERNATIONALER TRUFFELMARKT GRAZ
24.10.—04.11.2023, 10.30 - 18.30 UHR

(am 26.10., 29.10. und 01.11.2023 geschlossen!)

Veranstaltungsort: Paradeishof
(Innenhof Kastner & Ohler, Zugang tiber die Murgasse)

Nach dem grofsen Erfolg der letzten Jahre lddt die GenussHaupt-
stadt Graz im Herbst 2023 zum Triiffelmarkt im Paradeishof, wo
zahlreiche internationale Aussteller wieder exquisite, qualitativ
hochwertige Truffel-Spezialitdten aus ihren jeweiligen Regionen
prasentieren.

Das Truffelland Italien bietet auflergewdhnliche Kostlichkeiten
wie Triiffelsalami oder Triiffelkdse von dem ltalien-Spezialisten
,Italia Mia“. Auch die Region Istrien préasentiert sich mit vorziig-
lichen ,Tartufo Prestige“-Produkten wie einer Triffel-Schokola-
dencreme und der beliebten schwarzen Triiffel. Triiffel aus der
Steiermark finden Sie am Markt unter der Marke ,Naturtriiffel“.

Naturlich ist auch Graz auf dem Triiffelmarkt vertreten. Die
,Waldschule“ zeigt mit der Graz-Triffel welche lukullischen
Schitze in den Grazer Stadtwéldern gedeihen. Daraus produziert
,Gaumengut“ hervorragende Produkte, wie Truffelbutter, Truffel-
salami, Truffelhonig und vieles mehr. Einfach nur geniefien!

Mit dem Besten aus Alba und vor allem dem weltberiihmten
weiflen Alba-Diamanten wird die italienische Region Piemont
vertreten sein. Neben der weifSen Triiffel gibt es Alba typische
Erzeugnisse wie HaselnUsse, Tajarin-Nudeln oder Riso Carnaroli,
eine der besten italienischen Reissorten.

Abgerundet wird das Angebot am Markt mit einer internationa-
len Selektion an Triiffelweinen aus dem Piemont, der Toskana
und der Steiermark, die perfekt mit Triiffelgerichten harmonieren
und zu lukullischen Geschmackshighlights werden.

Highlights:
25.10.2023: JAZZ & TRUFFLE mit Samuele Vivian Jazz Trio
31.10.2023: HELLO WINE mit PIEMONT & STEIERMARK-Special

~Nu 8 A
= naturtriffel oo

O g I
tartufo prestige te1ermark TQUE':IEEIL

QURISMUS

GIRIAIZIMR

Gousss opthatt




H TRUFFEL
WEIN
I

DIE AUSGEZEICHNETEN TRUFFELWEINE

Eine fachkundige und prominente Jury wihlte die besten und
wertvollsten Weine aus ihren jeweiligen Regionen und verlieh
ihnen die goldene ,,TRUFFEL-MEDAILLE“.

Erleben Sie die herausragenden DAC-Weine

Fir Wein- und Truffelliebhaber gilt diese Auszeichnung als mit Ursprungsgarantie aus der Steiermark -
Orientierungshilfe, um ihr Trisffelgericht mit einem edlen und wo die Handlese verpflichtend ist und der
passenden Tropfen zu krénen und Genuss in einer neuen Bergweinbau Gberwiegt. Entdecken Sie jetzt

lhren persénlichen Geheimtipp - denn jeder

Dimension zu erfahren.
dieser Weine ist einzigartig im Charakter.

pTriiffelweine“ sind weiche, harmonische, elegante, reife und
strukturierte Weine mit einer gut eingebundenen Saure und
einem vollmundigen Kérper. Sie ergdnzen die Triffel sowohl im
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Geschmack und im Aroma, ohne sie dabei zu tibertrumpfen. Die Sieger-Triiffelweine und mehr ,OC})\ %
Die ,Goldenen* Triffelwein-Winzer stehen fiir Weine von vom Steirischen Wein auf ... = Welp ot
w
Weltklasse-Format. - www.steiermark.wine/weinsuche | ‘G P
23

triiffelwein.at
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Das Kunstfestival der Biihnen Graz

Erfahren Sie
mehr zum DAC-
Herkunftssystem:

© Marija Kanizaj for Klanglicht



TRUFFELWANDERUNGEN
24.10.-09.11.2023

Auf zur Schatzsuche in den Leechwald!

Mitten in Graz wachsen unter der Erde kostliche Triiffeln, aber
wie findet man diesen siindhaft teuren Bodenschatz?

Ganz einfach, wenn man’s kann und einen fleifSigen Helfer mit
guter Nase hat! Triffelschweine werden zur Suche kaum mehr
eingesetzt, aber erleben Sie doch die quirligen Truiffelhunde — bei
einer Triiffelwanderung in der Waldschule Graz! Dabei wird viel
Wissenswertes zu den Themen Triiffel und nachhaltige Waldbe-
wirtschaftung vermittelt. Anschlieflend kann man ein Gericht mit
den gefundenen Triiffeln verkosten.

Preis fiir eine mehrstiindig gefiihrte Triiffelwanderung inkl.
Verkostung: Erwachsene: € 39,00 | Kinder: € 29,00 (6—12 Jahre)

Anmeldung online unter:
https://partner.venuzle.at/waldschule-graz/courses/
oder tber die GBG — Waldschule Graz: gbg.graz.at

Termine der Truffelwanderungen
wihrend des Triiffelfestivals:

Dienstag, 24.10.2023, 13.30 — 16.30 Uhr & 15.00 — 18.00 Uhr
Mittwoch, 25.10.2023, 14.00 — 17.00 Uhr

Freitag, 27.10.2023, 09.00 — 12.00 Uhr

Samstag, 28.10.2023, 09.00 — 12.00 Uhr

Montag, 30.10.2023, 13.30 — 16.30 Uhr

Dienstag, 31.10.2023, 12.00 — 15.00 Uhr & 13.30 — 16.30 Uhr
Donnerstag, 02.11.2023,09.00 — 12.00 Uhr & 12.00 - 15.00 Uhr
Freitag, 03.11.2023, 13.30 — 16.30 Uhr

Samstag, 04.11.2023, 09.00 — 12.00 Uhr

Dienstag, 07.11.2023, 13.30 — 16.30 Uhr

Donnerstag, 09.11.2023, 13.30 — 16.30 Uhr

Treffpunkt: Waldschule Graz
Hilmteichstrafde 108, 8010 Graz
T +43/664/60872-8695
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TRUFFELGERICHTE IN DEN
PARTNERBETRIEBEN DER
GENUSSHAUPTSTADT GRAZ

23.10.—056.11.2023

Truffeln sind eine einzigartige Kostlichkeit und zahlen nicht um-
sonst zu den wertvollsten Delikatessen der Welt. Gehobelt tiber
frischer Pasta oder verarbeitet in Fleischgerichten lassen Triiffeln
jedes Feinschmecker-Herz héherschlagen.

Die Truffel bringt unverwechselbaren Duft und Geschmack in
die Kiiche und macht so ziemlich alles besser, was mit ihr in
Bertihrung kommt!

Geniefien Sie kulinarische Késtlichkeiten rund um Triiffeln
aus der Steiermark, Alba und Istrien in folgenden Partner-
betrieben der GenussHauptstadt Graz.

TEILNEHMENDE BETRIEBE

AIOLA IM SCHLOSS

Der perfekt Ort zum Feiern und Geniefsen.

Andritzer Reichsstrafde 144, aiola.at, T 0316/890335

23.10. — 05.11.2023: Wihrend des gesamten Festivals wird ein
Triffel-Degustationsment angeboten.

AIOLA UPSTAIRS

Gastfreundschaft tiber den Déichern der Stadt.

Schlossberg 2, aiola.at, T 0316/818797

23.10. — 05.11.2023: Wihrend des gesamten Festivals wird ein
spezielles Triffelment mit passender Weinbegleitung geboten.

DREIZEHN BY GAUSTER

Entspannt, trendig und doch mit kulturellem Stil.
Franziskanerplatz 13, dreizehnbygauster.at, T 0316/838567

23.10. — 05.11.2023: Wihrend des gesamten Zeitraums werden
Triffelgerichte angeboten und verschiedenste frische Triiffel,

mit denen auch diverse andere Gerichte sowie ein Uberraschungs-
menu ,upgegradet” werden konnen.

02.11. 2023, 17.00 & 20.00 Uhr: Triiffeldinner — 5 Gange um

€ 99,00 p.P. Buchbar jeweils um 17.00 Uhr und 20.00 Uhr.

EL PESCADOR

Fischlokal mit weltoffenem Lebensgefiihl eines Hafenlokals.
Landhausgasse 6, elpescador.at, T 0316/829030

23.10. — 05.11.2023: Im Festivalzeitraum wird es folgendes Truf-
felgericht geben: Steinbutt mit Erdapfelcreme, Eidotter & Triiffel
30.10.2023: Captains Dinner Triffel Edition — mehrgangiges
Ment mit exklusiver Weinbegleitung um € 149,00 p.P.



EL GAUCHO IM LANDHAUS

Businessmeetings treffen im Steakhaus auf Familienfeiern.
Landhausgasse 1, elgaucho.at, T 0316/830083

23.10. — 05.11.2023: Wihrend des gesamten Zeitraums wird ein
spezielles Triiffelgericht angeboten:

Hausgemachte Pappardelle mit Triiffelcreme.

Auferdem: ,Pimp your Steak“ — mit Triiffelbutter tiberbacken
23.10.2023, 19.00 Uhr: WINEMAKERS DINNER: 5 spektakulare
Truffel-Gange, dazu feinste Weine um € 159,00 p. P.

FERL'S WEINSTUBE

Treffpunkt fiir Liebhaber der Beislkultur.

Burggasse 10, ferls-weinstube.at, T 0316/840233

23.10. — 04.11.2023: Wihrend der Offnungszeiten werden
taglich verschiedene Triiffelgerichte serviert.

FLIEGER RESTAURANT NOVA AIR IM HOTEL NOVAPARK
Hier tafelt es sich trefflich — in einem echten Langstreckenflugzeug.
Fischeraustraf3e 22, novapark.at, T 0316/682010-724

23.10. — 04.11.2023: Wihrend der Offnungszeiten werden
Truffel-Cerichte angeboten.

GASTHAUS STAINZERBAUER

Exzellente regionale Kiiche und gutblirgerliche Gemiitlichkeit.
Blirgergasse 4, stainzerbauer.at, T 0316/821106

23.10. — 05.11.2023: Wahrend des gesamten Zeitraums stehen
verschiedene Triffelgerichte zur Auswahl.

GENIESSEREI AM MARKT

Wir kochen, was der Markt hergibt. Kaiser-Josef-Platz 27/29,
Stand 23/25, geniessereiammarkt.at, T 0664/9211005

23.10. — 05.11.2023: Lassen Sie sich von einer eigens kreierten
Truffelwurst tberraschen! (Bereits ab 09.09. auf der Karte)

GOLDKOST

Mischung aus Feinkost-Laden und Lokal zum Vor-Ort-Kosten.
Landhausgasse 1, goldkost.at

23.10. — 05.11.2023: Wihrend des Festivals gibt es verschiedene
pramierte Triffelspezialititen aus unserer Genussregion und
unseren Nachbarldndern.

24.10.2023, 17.30 Uhr: Goldkostproben zum Thema Triffel um
€ 75,00 p. P.

GLOCKL BRAU

Hauseigenes Bier und sterische Spezialitdten.
Glockenspielplatz 2-3, gloecklbraeu.at, T 0316/814781
23.10. — 05.11.2023: Ein Triiffelgericht auf der Speisekarte.

GUT SCHLOSSBERG

Regionale Spezialititen von Klein- und Kleinstproduzenten.
Am Fufde des Schlossberges 3, T 0664/9683 713
genuss-abhof.at/genussladen/genussladen-gut-schlossberg
23.10. — 05.11.2023: Wihrend des Festivals werden téglich
verschiedene Truffelgerichte gekocht.

HAUSERL IM WALD

Schéne Lage und exzellente Kiiche.

Roseggerweg 105, legenstein-hiw.at, T 0316/391165

23.10. — 05.11.2023: Wihrend des gesamten Zeitraums wird
ein Triffel-Menu angeboten — die Gerichte kdnnen auch
einzeln bestellt werden.

KITCHEN 12

kreativ + freundlich + individuell = Steirisch.

Kaiser Josef Platz 3, kitcheni2.at, T 0664/5236930

23.10. — 05.11.2023: Ab 8 Personen Triffelment-Angebote.
Telefonische Vorreservierung notwendig!



LANDHAUSKELLER

Hervorragende dsterreichische Kiiche im passenden Rahmen.
Schmiedgasse 9, landhauskeller.at, T 0316/830276
23.10. — 05.11.2023: Wahrend des ganzen Zeitraums werden Gerichte
mit Truffeln sowie die dazu passende Weinbegleitung serviert.

MOHRENWIRT

Ganzheitlicher Genuss, der von Herzen stammt.
Mariahilferstrafle 16, mohrenwirt-graz.at, T 0316/904440
25.10. — 05.11.2023: Wihrend der Offnungszeiten werden
taglich verschiedene Triffelgerichte serviert.

OPERNCAFE BRASSERIE

Der Logenplatz fiir die hohe Kunst des Genusses.
Opernring 22, operncafe.at, T 0316/830436
03.11.2023: 4-Cang-Triffeldinner inklusive Aperitif
um € 75,00 p. P.

PROMENADE

Kaffeehaus Kultur triff auf saisonale osterreichische Kulinarik
Erzherzog Johann Allee 1, promenade.aiola.at, T.+43/316/813 840
25.10. — 05.11.2023: Von Morgens bis Abends: Tagesempfehlung
Truffelgerichte

25.10.2023, 18.30 Uhr: Triiffel Dinner Party mit 6-gangigem
flying Dinner, Weinbegleitung Jirgen Trummer, D) und
Begrifiungscocktail.

RESTAURANT FLORIAN IM PARKHOTEL GRAZ

Stilvolles Ambiente fiir ein Dinner.

Leonhardstrafie 8, parkhotel-graz.at, T 0316/363060

23.10. — 04.11.2023: 3-Gang-Truffelfestival-Ment mit Triffeln
aus Istrien und Graz — die Gerichte konnen auch einzeln und
a la Carte bestellt werden (laut Offnungszeiten).

RESTAURANT SCHLOSSBERG

Restaurant, Bar, Biergarten und ein spektakuldrer Ausblick.
Schlossberg 7, schlossberggraz.at, T 0316/840000
23.10. — 05.11.2023: Im Festivalzeitraum werden taglich
wechselnde Triffelgerichte angeboten.

STAMMTISCH AM PAULUSTOR

Osterreichische Esskultur trifft auf Inspiration aus aller Welt.
Paulustorgasse 8, stammtisch.restaurant, T 0316/813803
23.10. — 04.11.2023: Wihrend der Offnungszeiten wird

ein Triffelment mit Triffeln aus Graz und Istrien serviert.

TAGESCAFE FREIBLICK

Mit freiem Blick Graz geniefien.

Sackstrafse 7 — 13, freiblick.co.at, T 0316/835302

23.10. — 04.11.2023: Im Rahmen des Festivals werden ganztigig
wihrend der Offnungszeiten verschiedene Gerichte mit Triiffeln
sowie Triffelweine aufgetischt.

ZUR GOIDENEN BIRN

Royal Dining.

Leonhardstrafle 8, zurgoldenenbirn.at, T 0664/4272914
26.10., 27.10., 28.10. und 02.11.2023: An diesen Tagen wird ein
5-Gang-Truffelment, optional mit Weinbegleitung, serviert.
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INFORMATIONEN ZUM TRUFFELFESTIVAL

TOURISMUSINFORMATION REGION GRAZ
Herrengasse 16, 8010 Graz, Austria
T +43/316/8075-0, F +43/316/8075-15
info@graztourismus.at
graztourismus.at | genusshauptstadt.at

GRAZ

www.regiongraz.at
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