
Hi5-Hotel Seiersberg 
Premstätterstraße 182a
8054 Seiersberg-Pirka 

Tel.: +43 (0) 316 395 294
E-Mail: welcome@hi5-hotel.at
Website: www.hi5-hotel.at

SEMINAR - INFOS



Seminarinfos 2023
Wir sind Ihr Ansprechpartner und Hotel in Graz für Besprechungen und Seminare bis zu 50 
Personen und bieten Ihnen perfekte Infrastruktur, perfekte Erreichbarkeit und ausreichend 
kostenlose Parkmöglichkeiten inklusive E-Ladestationen. Unsere Räumlichkeiten sind 
stundenweise bzw. tageweise buchbar – inklusive Catering aus dem eigenen Haus. 

Unser SEMINARRAUM VON 80 m² (mit Tageslicht) verfügt über nachstehende technische 
Ausstattung:

• interaktives 86“ Smart Board mit Touchdisplay und Stifteingabe
◦ intuitive Nutzung
◦ antimikrobielle Beschichtung auf dem Display
◦ vielseitige Verbindungsmöglichkeiten mittels ClickShare

• mobiles White Board
• multimediale BOSE-Lautsprecher 
• W-LAN POINT oder gerne auf Wunsch mit Lan-Kabel
• Onlinemeetings via Zoom oder MS-Teams möglich

TEAM BUILDING!  

Unsere ROOFTOP-BAR bietet sich hervorragend für Gruppenarbeiten im Freien oder kleine 
Kreativ-Pausen an!

Generell kann zwischen folgenden Bestuhlungsmöglichkeiten gewählt werden:
 

U-Form Kino Schulbank Blocktafel Sesselkreis

35 Personen 50 Personen 20 Personen 30 Personen 25 Personen



 

Bitte berücksichtigen Sie, dass die angegebenen Bestuhlungskapazitäten mit 2 Personen pro Tisch berechnet sind. Auf 
Wunsch kann die Personenanzahl gerne erhöht werden.

UNSERE PREISE  

REINE SAALMIETE GANZTAGS HALBTAGES * 

(ohne Verpflegung) €90,- exkl. Technik €50,- exkl. Technik

*von 8.00-13.00 Uhr bzw. 13.00-18.00 Uhr – bei abweichenden Zeiten auf Anfrage

TECHNIKPAKET: zubuchbar €70,-- (exkl. etwaiger Wunschverkabelung Netzwerk)

OPTIONALE VERPFLEGUNG  NACH DEM BAUKASTENSYSTEM  

Getränke
Mineral (0,33 l) mit und ohne Kohlensäure € 2,40 pro Person
Pago-Fruchsaft div. Sorten (0,2 l) € 3,50 pro Person
Coca Cola/Light/Zero € 3,50 pro Person
Wilfinger Apfelsaft oder Pfirsichsaft (0,2 l) € 3,70 pro Person 

Getränke werden einzeln nach Verbrauch verrechnet.
Kaffeestation zur Selbstbedienung im Seminarraum € 2,50/Tasse

Speisen
Süße Variation (süßes Kleingebäck, Kuchenstücke etc.) € 2,00 pro Stück
Grundsätzlich bieten wir ein Stück Gebäck pro Person an. Gerne bereiten wir gegen Aufpreis mehr als ein Stück pro 
Person vor.

Brötchen-Variante Standard € 2,30 pro Stück
mit Schinken, Salami, Käse
mit Aufstrich (Ei, Liptauer, Thunfisch)

Brötchen- Variante Deluxe € 2,70 pro Stück
mit Lachs
mit Rohschinken

Obstplatte € 1,70 pro Person
Obst nach Saison

Energie-Spender € 2,20 pro Person 
Müsliriegel oder Mini-Schokoriegel, Trockenfrüchte-Mix, Nüsse

Veggie-Snack € 3,00 pro Person 
Gemüse Sticks und Cracker/Crissinis mit Joghurt-Dip/Veganer Aufstrich

UNSER TEAM INFORMIERT SIE GERNE ÜBER ALLERGENE ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN.

Mittagessen im Haus € 12,00 pro Person 
Regionales „all you can eat“ Buffet von MO-FR (veg./Hausmannskost)

Hauseigenes Catering:
Flying Food Buffet, Grill-Abende,…



Persönliche Cateringwünsche auf Anfrage!

Alle Preise verstehen sich inkl. 20% MWSt.

BEI  BUCHUNG DES  SEMINARRAUMES  SIND FOLGENDE    
INFORMATIONEN  BITTE SO BALD  WIE  MÖGLICH  BEKANNT  ZU    
GEBEN:  

• vorläufige Teilnehmerzahl (fixe Teilnehmerzahl bis spätestens 3 Tage vor 
Veranstaltungsbeginn)

• Art der Bestuhlung
• benötigtes technisches Equipment (zusätzliches Equipment können wir gerne gegen 

Aufpreis anmieten)
• vorläufige Uhrzeiten für die Pausen und das Mittagessen (Änderungen bitte spätestens 3 

Tage vor Veranstaltungsbeginn)
• Art der Verpflegung & eventuelle Zusatzwünsche
• Korrekte Rechnungsanschrift (Bitte auch Rechnungsinformation bzgl. etwaiger gebuchter 

Zimmer bekanntgeben.)
• Bei RECHNUNGSLEGUNG an die Firma benötigen wir bei ERSTBUCHUNG eine 

Kreditkartennummer (plus Verfallsdatum) als Sicherstellung.

ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN  

Seminarräume 

Kostenloses Storno – 1 Monat oder länger vor Beginn der Veranstaltung
50% der Raummiete – 30-7 Tage vor Beginn der Veranstaltung
100% der Raummiete – Innerhalb von 7 Tagen vor Beginn der Veranstaltung

Verpflegung bei Veranstaltungen

Wir bitten Sie, uns spätestens 3 Tage vor Veranstaltungsbeginn die fixe Teilnehmeranzahl schriftlich
mitzuteilen. Ist die Teilnehmeranzahl am Seminartag geringer, als die 3 Tage vorher angegebene, so 
berechnen wir die bereits bekannt gegebene Personenanzahl. Bei höherer Personenanzahl wird der 
tatsächliche Verbrauch bzw. die Seminarpauschale für die tatsächlich anwesenden Personen 
verrechnet.
Ebenso sind uns Änderungen der Uhrzeiten für die Pausen und dem Mittagessen bis spätestens 3 
Tage vor Veranstaltungsbeginn mitzuteilen.

Rechnungslegung

Die Gesamtrechnung ist zahlbar innerhalb 7 Werktages nach Erhalt, ohne Abzug.
Unsere Preise verstehen sich inklusive MwSt.



Sonstiges

• Kündigung durch den Seminarbetrieb (Hi5-Hotel Seiersberg): Der Seminarbetrieb ist 
berechtigt, jederzeit und ohne Angabe von Gründen das Vertragsverhältnis zu beenden, 
wenn

1. die Veranstaltungen einen reibungslosen Geschäftsbetrieb gefährdet.
2. der Ruf, sowie die Sicherheit des Hauses gefährdet ist.
3. im Falle höherer Gewalt.

Der Veranstalter ist zur Geltendmachung von Schadenersatzansprüchen nicht berechtigt.
• Haftung: Für Verlust oder Beschädigung von eingebrachten Gegenständen übernehmen wir 

keine Haftung. Für Beschädigungen an Einrichtungen oder Inventar oder deren Verlust, die 
beim Auf- und Abbau und/oder während der Veranstaltung verursacht werden, haftet der 
Veranstalter ohne Verschuldensnachweis. Anbringen von Dekorationsmaterial oder 
Ähnlichem ist nur mit Zustimmung der Geschäftsleitung gestattet. Ohne schriftliche 
Genehmigung des Seminarbetriebs dürfen keinerlei Speisen und Getränke zur Konsumation 
in den Seminarbetrieb mitgebracht werden.

Seminarmappe ist gültgig bis 31.12.2022


