
13.02
+

14.02

Fr
+

Sa

VALENTINSTAG
Genießen Sie ein romantisches Menü bei Kerzenschein - perfekt für einen besonderen Abend 
zu zweit. Reservierung empfohlen!

18.02
+

19.02

Mi
+

Do

ASCHERMITTWOCH  ab 18:30 Uhr
Fisch & Meer vom Feinsten - ein Buffet voller Klassiker und neuer Ideen - frisch, kreativ und 
herrlich vielseitig. Legendär seit 16 Jahren!

07.03 Sa
DINNER IN THE DARK  ab 19:00 Uhr
Ein Abend, bei dem Ihre Sinne Regie führen: 4 Gänge im Dunkeln, begleitet von einem 
Aperitif und Fingerfood zum Starten - spannend, lustig und unvergesslich.

20.06 Sa
ITALIENISCHER ABEND  ab 19:00 Uhr
Ein sommerlicher Genussabend mit mediterranen Aromen von Antipasti bis Dolce.
Live Cooking, italienische Live-Musik und Urlaubsstimmung

15.08 Sa
ITALIAN FISH & GRILL NIGHT - „LIVE KITCHEN”  ab 19:00 Uhr
Im Rahmen des „Food Festival Graz”: Italienischer Sommergenuss mit Edel�schen vom Grill, 
Antipasti und feinen Beilagen - live gekocht. Zur Abrundung: Gelati und klassisches Tiramisu.

30.06
-

05.07

Di
-

So

HUMMER-WOCHE
Hummer in vielen Varianten, die Sie umhauen werden. 
Ein kulinarisches Sommer-Special für echte Genießer

Gleich reservieren unter  03133 / 2201 oder office@huegellandhof.eu

10.04 Fr
FRÜHLINGSERWACHEN
Frische Kräuter, leichte Frühlingsgerichte und erste Saisonhighlights - der Start in die 
schönste Genusszeit mit Spargel, Bärlauch, knackigen Salaten u.v.m.

31.05 So
AMI TREFFEN 5.0  ab 10:00 Uhr
Chrom, Sound & Leidenschaft
von Rockabilly bis PS-Power, dazu Drinks & Streetfood von bester Hügelland-Kulinarik

10.05 So
MUTTERTAGS-BUFFET  ab 11.30 - 15:00 Uhr
Feiern Sie den Muttertag mit einem großen Buffet voller Lieblingsgerichten & süßer 
Verführungen für die ganze Familie.

14.06 So
VATERTAG   bis 15:00 Uhr
Ein Hoch auf die Väter: herzhaft genießen, anstoßen und gemeinsam einen entspannten 
Sonntag verbringen. A la Carte mit einem Schwerpunkt auf außergewöhnliche Steaks.

21.03 Sa
HAUBENKÜCHE TRIFFT GENUSSBUFFET - vegetarisch & p�anzlich  ab 18:30 Uhr
Haubenküche-Feeling mit 3-Hauben-Koch Michael Wankerl von der Gerüchteküche und 
einem Buffet höchster Qualität - genussvoll, überraschend und kreativ.

17.08
-

31.08

Mo
-

Mo

BETRIEBSURLAUB
Sommerpause  -  Ab September sind wir wieder mit frischem Schwung 
und vollem Genussprogramm für Sie da.

25.07 Sa
VOLLMOND-PARTY   ab 19:00 Uhr
Tanzen, lachen, feiern: Sommernacht unter dem Vollmond - Musik aus den 80er & 90er 
Jahren von DJ Chiquita, Drinks und beste Stimmung. Burger grillen unter freiem Himmel.

05.09 Sa
FISH & SEAFOOD PARTY  ab 19:00 Uhr
Großes Seafood-Buffet mit Live-Cooking: Fisch, Garnelen & mehr - frisch zubereitet, kreativ 
serviert und einfach zum Verlieben.

30.03
-

09.04

Mo
-

Do

BETRIEBSURLAUB
Wir gönnen uns eine kurze Pause und sind danach wieder mit frischer Energie 
und vollem Genuss für Sie da.

NEU

NEU

18.07. Sa
WORLD FLAME - SMOKE & FIRE GRILLABEND  ab 19:00
Feuer, Rauch & pure Grillfreude: Live-Grillstationen, saftige Spezialitäten und 
Sommerstimmung auf unserer Sommerterrasse (bei jedem Wetter)

01.08 Sa
SPANISCHES TAPAS BUFFET MIT ORIGINALER PAELLA  ab 19:00 Uhr
Ein vielfältiges Tapas-Buffet und eine originale Paella, frisch am offenen Feuer zubereitet - 
mit Unterstützung der „Spanischen Genussbotschafterin” Lisl Stabinger - Dazu: Live-Musik.

28.02 Sa
BIO-BACKHENDL-FEST  ab 11:30 - 20:00 Uhr
Knusprige Backhendl und Hendleinmachsuppe von glücklichen Hühnern aus der Region, 
kombiniert mit knusprigen Stelzen!!!
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Gleich reservieren unter  03133 / 2201 oder office@huegellandhof.eu

ab
 

20.11
Fr

WEIHNACHTSFEIER IM HÜGELLANDHOF
Planen Sie Ihre Weihnachtsfeier rechtzeitig - ideal für Firmen, Vereine und Familien. 
Wir gestalten Ihr Fest genussvoll, herzlich und unkompliziert.

03.10 Sa
BIO-BACKHENDL-FEST (HERBST-EDITION)
Wenn´s draußen frischer wird: knuspriges Bio-Backhendl & wärmende Schmankerl - 
Wohlfühlküche pur!

30.10
-

15.11

Fr
-

So

MARTINIGANSL
Knuspriges Gansl mit klassischen Beilagen. Ein Herbsthighlight, das man einfach feiern muss

Hans Windisch und sein Team freuen sich auf Ihren Besuch!
Mit Freude und viel Kreativität organisieren wir auch Ihre Geburtstagsfeste, Hochzeiten, 

Seminare, Weihnachtsfeiern, Firmenevents, und vieles mehr.

29.09
-

01.11

Di
-

So

WILDWOCHEN
Reh, Hirsch & Co.: saisonale Wildgerichte aus der Region - kräftig, elegant und herrlich 
herbstlich.

26.09 Sa
WINZER DINNER  ab 19:00
6 Gänge, 6 Weine, sozusagen: „Reiting im Glas”.
Charaktervolle Weine vom Weingut Hutter - begleitet von einem Menü zum Verlieben.

NEU

03.11
-

15.11

Di
-

So

SCHLACHTTAGE
Bodenständige Klassiker wie früher:  herzhaft, ehrlich, hausgemacht - für alle, die´s deftig 
mögen
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