JAHRESZE ITEN - KOCHKURSE
mit Hauben-Koch Milivoj Novak

Firmen
Team-
Building
Geburtstag
Workshops

...fiir Einsteiger und Fortgeschrittene
...Hobbykochinnen und Hobbykoche

Kleine
Gruppe
Familiare
Atmosphire

Details zu den Kochkursen:

= Meni und Rezeptbesprechung

= Gemeinsames zubereiten des Meniis

= Das Menu wird gemeinsam bei Tisch verkostigt und
die Gerichte nach der Reihe fertiggestellt

= GenieBen und plaudern

Inklusive Safte, Wasser, Kaffee, Menii mit Weinbegleitung
und Amuse Gueule, Rezeptunterlagen

Irrtimer und Preisénderungen vorbehalten

Ort: Starcke Haus, SchloBberg 4, 8010 Graz
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KOCHKURSE

Mi. 7. Feb. 2024
17 Uhr — 21 Uhr

Wiirzig - Duftig - Gerauchert - Lamm - Fisch - Parfait

Do. 8. Feb. 2024 Basic II Gourmetkiiche
17 Uhr — 21 Uhr 3 Gange Menii

Kombinationen von Fleisch, Fisch, Gemiise
Beilagen, Teige, Getreide, Hiilsenfriichte, Gewtirze

Mi. 28. Feb. 2024 Ayurveda-Fasten
17 Uhr — 21 Uhr 6 Gerichte Vegetarisch

Masalas, Suppen, Kitschari, Eintopfe, Doshas

Winterstille - Eisig
4 Gange Mentu

VEGANE - Kiiche
4 Gange Menu

Mi. 6. Marz 2024
17 Uhr — 21 Uhr

,Plant-Based”“, ausgewogen und vollwertig
o (=) (=)

Mi. 13. Marz 2024 ALLES - FISCH
17 Uhr — 21 Uhr 4 Génge Menii

Wildfang — Fisch, StiBwasser & Meerwasser,
Gerauchert, Confiert & Gegrillt, Petit Four

Mi. 20. Marz 2024 Ayurveda - Kochkurs
17 Uhr — 21 Uhr 6 Gerichte Vegetarisch

Masalas, Suppen, Bratlinge, Eint6pfe, Dessert

Mi. 10. April 2024 Friihlings-Power
17 Uhr — 21 Uhr 4 Gange Menii

Komm in deine Kraft - Fisch, Kalb, Gemiise
Dessert

Milivoj Novak Genuss-Koch

KOCHKURSE
Frihjahr-Sommer-2024

r
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Kochen macht
glucklich,

Essen
aber noch mehr!

17 Uhr — 21 Uhr

Vom Anfang zur Vollendung -
Vegetarisch, Fisch & Fleisch, Dessert

Mi. 24. April 2024 Bella-Italia & Meer
17 Uhr — 21 Uhr 4 Génge Menii
Pasta, Risotto, Fisch, Gemiise & Dessert

Mi. 8. Mai 2024 Love & Spring
17 Uhr — 21 Uhr 4 Ginge Menii

Fisch, Fleisch, Gemiise & Sweethearts

4 Gange Mentu

Mi. 15. Mai 2024 Single - Kochkurs
17 Uhr — 21 Uhr 4 Gange Menii

Fisch, Fleisch, Gemiise & Sweethearts

Mi. 22. Mai 2024 Grill & Chill
17 Uhr — 21 Uhr 4 Gang Grillmenii

BrennBAR Kochkurs auf offener Feuerstelle

Mi. 5. Juni 2024 Sommer-Laune
17 Uhr — 21 Uhr 4 Ginge Menii

Fleisch, Fisch, Gemiise, Dessert,
LUFTIG-LOCKER-LEICHT

Mi. 12. Juni 2024 Grill & Chill
17 Uhr — 21 Uhr 4 Gang Grillmenii

BrennBAR Kochkurs auf offener Feuerstelle
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Mi. 13. Sept. 2023 Vegetarisches Kino
17 Uhr — 21 Uhr 3 Ginge Menii

Gaumenschmaus NaturPUR, Veggie - Fans

Do. 14. Sept. 2023 Basic I Gourmetkiiche
17 Uhr — 21 Uhr 3 Gange Menii

Vom Einstieg zum Profi, Saucen, Suppen, Ge-
wiirze, Know-How, Fleisch , Fisch & Gemiise
Mi. 27. Sept. 2023 HERBST-Gefliister
17 Uhr — 21 Uhr 3 Gange Menii
Wild-Wald-Wiese-See-WILDFANG

Mi. 11. Okt. 2023 Ayurveda-Kochkurs
17 Uhr — 21 Uhr  5-6 Gerichte Vegetarisch

Masalas, Suppen, Bratlinge, Eintopfe, Desserts

Do. 12. Okt. 2023 Basic IT Gourmetkiiche
17 Uhr — 21 Uhr 3 Gange Ment

Kombinationen von Fleisch, Fisch, Gemiise
Beilagen, Teige, Getreide, Hiilsenfriichte, Gewiirze

Mi. 25. Okt. 2023 ALLES — FISCH
17 Uhr — 21 Uhr 4 Ginge Menii
Wildfang— Fisch, StiBwasser & Meerwasser,
Gerauchert, Confiert & Gegrillt, Petit Four

Mi. 22. Nov. 2023 4Linder - 4 Triiffel
17 Uhr — 21 Uhr 4 Génge Menii

Italien - Frankreich - Istrien - Graz
Perigord - Piemont - WeiBe Triiffel - Graz Triiffel

Milivoj Novak Genuss-Koch

KOCHKURSE

Do. 23. Nov. 2023 Basic III Gourmetkiiche
17 Uhr — 21 Uhr 4 Ginge Menii

Vom Anfang zur Vollendung - ALLES erlaubt,
Future - Trends ,,V-V*, Fisch & Fleisch

Mi. 29. Nov. 2023 Weihnachtsvielfalt
17 Uhr — 21 Uhr 3 Ginge Menii
Alles was die Weihnacht braucht, Fisch, Fleisch, Fl{ture

Do. 30. Nov. 2023 Veggie - Christmas
17 Uhr — 21 Uhr 3 Ginge Menii

Alles was die Weihnacht braucht ,,mal anders®

Mi. 10. Jan. 2024 GocKl - Rind - Hase
17 Uhr — 21 Uhr 3 Génge Menii
PEKA-Schmorgericht, Trari-Tartar, Knusperfein

Do. 11. Jan. 2024 Basic I Gourmetkiiche
17 Uhr — 21 Uhr 3 Génge Menii

Vom Einstieg zum Profi, Saucen, Suppen, Ge-
wiirze, Know-How, Fleisch , Fisch & Gemiise

Mi. 7. Feb. 2024 Winterstille - Eisig
17 Uhr — 21 Uhr 3 Ginge Menii

Wiirzig-Duftig-Gerauchert-Lamm-Fisch-Parfait

Do. 8. Feb. 2024 Basic II Gourmetkiiche
17 Uhr — 21 Uhr 3 Génge Meni

Kombinationen von Fleisch, Fisch, Gemiise
Beilagen, Teige, Getreide, Hiilsenfriichte, Gewlirze




