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31.12.2026 * 18:30 UHR

Ein Silvesterabend voller franzosischer Raffinesse:
Zum Jahreswechsel 1adt unsere Josephine
zu einem Gourmetmenii mit erlesensten Spezialitaten
in die SkyBar hoch uber den Dachern von Graz:
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Ofenfrisches Roggen-Sauerteigbrot & franzosisches Baguette
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e e IR 2 mit gesalzener Butter, Bio-Ochsentatar-Crostini
e 2 Truffel-Liebstockel Pofese & »Crevetten-Cocktail«

Saumon é la Parisienre

gebeizter Label Rouge Lachs

mit Sauce gribiche, N25 Caviar & Dillcreme
Y X

ge Hummer- Bisque

Hummersalat, Geschmorter Lauch & Blatterteig
Y X
Rinderfilet Ressini’

- gegrilltes Rinderfiletsteak, Fo1e Gras, Wintertruffel,
wilder Brokkoli & Topinamburmousseline
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frisch : 1schE flambiert
Y X

hausgemachte SCHLOSSBERG-Pralinen
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Qnéﬁl/.u’ve:
Champagner-Empfang,
hochkaratige Weinbegleitung,
Wasser, Katfee & alkoholfreien Getranken
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COMTE DE VALANDY *
U CHAMPAGNE
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SKYBAR GRAZ * Am Schlossberg 7, 8010 Graz * +43 316 84 00 00
office@schlossberggraz.at * www.schlossberggraz.at
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